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To juz potowa grudnia, okres przed$wiatecznych porzadkéw i przygotowan — réwniez tych
kulinarnych. Czas wertowania ksigzek i notatek kucharskich. Wprawdzie zestaw potraw
Swiatecznych, a zwlaszcza tych, ktore pojawia sie na wigilijnym stole jest zelazny, niezmienny
uswiecony wieloletnig tradycja, podobnie jak repertuar Spiewanych koled, ale trzeba przeciez
odsSwiezy¢ w pamieci to i owo. Nie zawsze warto polegac¢ na zawodnej pamieci, gdy istnieje
mozliwos¢ skorzystania z zapiskow mamy, czy babci. W tym przeciez celu zostaly robione, by
korzystac z nich wowczas, kiedy zapytac nie ma juz kogo.

Przede mna ,,Zeszyt Pani Zosi”, jak go nazywam od konca lat osiemdziesiatych, kiedy to wiasnie
Pani Zosia wraz z siostra Barbara, dwie przemite staruszki z zaprzyjaznionej rodziny, przekazaty mi
zeszyt z domowymi przepisami. Zeszyt zatozony okoto przelomu XIX i XX wieku, przez mame
obu pan, kiedy to zakladata wlasny dom i gospodarstwo. Gromadzit czes¢ ulubionych domowych
przepisow pochodzacych rowniez z zeszytu, ale jej ciotki. Tyle o nim wiem.

Rzeczywiscie, poczatkowe kartki zapelnione sg rownym starannym pismem, noszac wszystkie
cechy aktu zalozycielskiego. P6Zniej zmieniajq sie atramenty a w koncu i charaktery pisma. Obok
przepiséw pojawiaja sie dopiski, nazwy miejscowosci, firm, imiona, nazwiska, majace wyjasnia¢
ich pochodzenie. Uwagi niegdy$ oczywiste dla notujacego, teraz juz tajemnicze. Same postacie
przepisow, rowniez stajq sie nowoczesniejsze, z wymienionymi na poczatku wszystkimi
niezbednymi sktadnikami. Zmieniajg sie miary, bezpowrotnie znikajq kwarty i funty, zastgpione
kilogramami i litrami. Zeszyt zaczyna juz swoje wiasne zycie. Oderwany od swego ,,matczynego
poczatku, staje sie specyficznym dokumentem — obrazem kolejnej juz epoki, zmieniajacych sie
czasOw. Raz zanotowano nawet informacje o niespodziewanej i mitej, jak mozna przypuszczac z
tresci wpisu wizycie — widocznie zeszyt lezacy pod reka, postuzy? za raptularz. Az przewracajac
pozoikle, zetlate miejscami ze starosci kartki znajdujemy przepis:

»

,» Proporcje dodatkow do ciasta na rozki:
1kg mqki, 4 dkg drozdzy, 1 % szkl. cukru + 20 sacharyn, 10 dkg topionego masta, tyzeczka soli, 4
z0ttka, z 1 biatka piana i zapach wanilii. Do nadzienia maku 25 dkg.”

A zaraz ponizej:
,, Kiedy sie wojna skonczy?

Gdy przy kawie z kozuszkiem stanie rozek biaty,
Gdy w pierniku na masle znajdq sie migdaty,
Gdy na obiad bedzie z ryzu legumina,

Na kolacje kietbasa wieprzowa i szynka,

Gdy tort lawowy zjawi sie dostojny

Na trzy miesiqce przedtem bedzie koniec wojny.”

- wiersz napisany przez kogos z rodziny, czy moze zastyszany na krakowskiej ulicy i tylko zapisany
reka ktoregos z domownikow? Wéwczas, trzydziesci kilka lat temu nie zapytatem i juz nie
zapytam....
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